
Formule tout inclus
#1........................................................................................... 56$
Choix d’apéro, 1 flûte/pers.

Mousseux d’entrée de gamme, sélection du sommelier

Cidre de pomme

Cocktail de votre choix

Sélection de hors-d’œuvres, 4 bouchées/pers.

REPAS TABLE D’HÔTE 4 SERVICES

Choix d’entrées

Salade fraîche du potager et vinaigrette Signature

Salade italienne aux légumes rôtis

Choix de soupes

Potage de saison

Gaspacho tomates et vin blanc aux herbes fraîches

Choix de plats principaux

Bœuf à la bourguignonne mijoté au vin rouge

Poitrine de volaille grillée et émulsion de poivrons

Longe de porc aux ananas grillés, sauce aux agrumes

Choix de desserts & breuvages chauds

2 verres de vin/pers., entrée de gamme, sélection du sommelier

Ajoutez
Kir Royal au Cassis 2.00$
Un deuxième apéro 4.50$
Un troisième verre de vin/pers. 5.00$
Deux hors-d’œuvres/pers. 3.50$
Un granité de saison 2.75$
Un verre de vin de dessert/pers. 4.50$

INCLUS DANS LES FORMULES
• Location de la salle pour la soirée • Préparation et ménage • Couverts complets
• Service de bar et personnel de service • Système audiovisuel complet • Frais de SOCAN

Prix valides jusqu’au 31décembre 2010.

Indexation annuelle des prix +/- 5%. 

Taxes et service en sus. 

Frais de cérémonie sur place en sus. 

Sujet à changement sans préavis.



Formule tout inclus
#2........................................................................................... 69$
Choix d’apéro, 1 flûte/pers.

Mousseux de milieu de gamme, sélection du sommelier

Kir Royal au Cassis

Cidre de pomme

Cocktail de votre choix

Sélection de hors-d’oeuvres, 4 bouchées/pers.

REPAS TABLE D’HÔTE 5 SERVICES

Choix d’entrées

Salade de deux cœurs et canard confit maison

Crevettes grillées chipotlé et ail, servies tièdes, salsa fraîche

Guacamole sur lit de saumon fumé, tuile de phylo croustillante

Choix de soupes

Potage de saison

Gaspacho tomates et vin blanc aux herbes fraîches

Granités

Framboises et vodka

Fruits frais et porto blanc

Choix de plats principaux

Tilapia poché aux herbes fraîches, salsa de fruits

Filet de porc aux pommes caramélisées, sauce au Calvados

Faisan farçi aux tomates séchées, sauce crème au pesto maison

Choix de desserts & breuvages chauds

3 verres de vin/pers., milieu de gamme, sélection du sommelier

Ajoutez
Un deuxième apéro 5.50$
Deux hors-d’œuvres/pers. 3.50$
Un verre de vin de dessert/pers. 4.50$
INCLUS DANS LES FORMULES
• Location de la salle pour la soirée • Préparation et ménage • Couverts complets
• Service de bar et personnel de service • Système audiovisuel complet • Frais de SOCAN

Prix valides jusqu’au 31décembre 2010.

Indexation annuelle des prix +/- 5%. 

Taxes et service en sus. 

Frais de cérémonie sur place en sus. 

Sujet à changement sans préavis.



Formule tout inclus
#3........................................................................................... 79$
Choix d’apéro, 1 flûte/pers.

Mousseux haut de gamme, sélection du sommelier

Kir Royal au Cassis

Kir Cidre de pomme et Réserve 1859

Cocktail de votre choix

Sélection de hors-d’œuvres, 4 bouchées/pers.

REPAS TABLE D’HÔTE 5 SERVICES

Choix d’entrées

Tataki de faux-filet de bœuf, copeaux de parmesan et verdure fraîche

Pétoncles flambés au Pernod sur lit d’épinards

Choix de soupes

Potage de saison

Gaspacho tomates et vin blanc aux herbes fraîches

Granités

Framboises et vodka

Fruits frais et porto blanc

Choix de plats principaux

Pavé de saumon grillé beurre blanc aux framboises

Filet mignon de bœuf grillé et sauce porto à l’estragon 

Médaillon de cerf et sauce Minaki aux bleuets

Poitrine de canard laqué à l’orange et aux épices asiatiques

Choix de desserts & breuvages chauds

3 verres de vin/pers., haut de gamme, sélection du sommelier

Ajoutez
Un deuxième apéro 6.00$
Deux hors-d’œuvres/pers. 3.50$
Un verre de vin de dessert/pers. 4.50$
INCLUS DANS LES FORMULES
• Location de la salle pour la soirée • Préparation et ménage • Couverts complets
• Service de bar et personnel de service • Système audiovisuel complet • Frais de SOCAN

Prix valides jusqu’au 31décembre 2010.

Indexation annuelle des prix +/- 5%. 

Taxes et service en sus. 

Frais de cérémonie sur place en sus. 

Sujet à changement sans préavis.



Cocktail dînatoire......................64$
Choix d’apéro, 1 flûte/pers.

2 bouchées mise en bouche/pers.

Mousseux milieu de gamme, sélection du sommelier

Cidre de pomme

Cocktail de votre choix

Entrées froides

3 bouchées entrées froides/pers.

1 verre de vin en accord avec les plats

Entrées chaudes

3 bouchées entrées chaudes/pers.

1 verre de vin en accord avec les plats

Potages et veloutés

2 « shooters » de potages chauds et froids/pers.

Plats principaux

4 bouchées plats principaux/pers.

1 verre de vin en accord avec les plats

Rafraîchissement

1 bouchée granité ou sorbet/pers.

Prédessert

1 bouchée prédessert/pers.

Dessert

1 bouchée dessert/pers.

1 verre de vin en accord avec les plats

Ajoutez
Un deuxième apéro 5.50$
Un digestif 5.00$
Sélection de vins haute gamme 30.00$

INCLUS DANS LES FORMULES
• Location de la salle pour la soirée • Préparation et ménage • Couverts complets
• Service de bar et personnel de service • Système audiovisuel complet • Frais de SOCAN

Prix valides jusqu’au 31décembre 2010.

Indexation annuelle des prix +/- 5%. 

Taxes et service en sus. 

Frais de cérémonie sur place en sus. 

Sujet à changement sans préavis.



Menu enfant 
(6 ans à 12 ans inclusivement)

TABLE D’HÔTES COMPLÈTE EN PORTION RÉDUITE

TABLE D’HÔTES #1............................................................................21$

TABLE D’HÔTES #2 ..........................................................................25$

TABLE D’HÔTES #3...........................................................................32$

MENU EN 3 SERVICES .........................................................17$
Choix d’entrées
Salade fraîche du potager

Velouté de saison

Choix de plats principaux

Pâtes fraîches maison, sauce bolognaise

Filets de poulet pannés et frites maison

Mini pizza toute garnie

Dessert

Délice du pâtissier

* Un choix de menu pour les enfants 

INCLUS DANS LE MENU ENFANT
• Inclus la santé sans alcool • Un breuvage durant le repas.

Prix valides jusqu’au 31 décembre 2010.

Indexation annuelle des prix +/- 5%.

Taxes et service en sus. 

Sujet à changement sans préavis.



Choix de tables d’hôtes 
TABLE D’HÔTES #1..............................................................12$
Choix d’entrées
Salade fraîche du potager et vinaigrette Signature

Salade italienne aux légumes rôtis

Potage de saison ou Gaspacho tomates et vin blanc aux herbes fraîches

Choix de desserts et breuvages chauds

Ajoutez le granité de saison 2.75$

TABLE D’HÔTES #2..............................................................16$
Choix d’entrées
Salade de deux cœurs et canard confit maison

Crevettes grillées chipotlé et ail, servies tièdes, salsa fraîche

Guacamole sur lit de saumon fumé, tuile de phylo croustillante

Potage de saison ou Gaspacho tomates et vin blanc aux herbes fraîches

Granités de saison
Framboises et vodka

Fruits frais et porto blanc

Choix de desserts et breuvages chauds

TABLE D’HÔTES #3..............................................................19$
Choix d’entrées
Tataki de faux-filet de bœuf,  copeaux de parmesan et verdure fraîche

Pétoncles flambés au Pernod sur lit d’épinards

Potage de saison ou Gaspacho tomates et vin blanc aux herbes fraîches

Granités
Framboises et vodka

Fruits frais et porto blanc

Choix de desserts et breuvages chauds

INCLUS DANS LES TABLES D’HÔTES
• Préparation et ménage • Couverts complets • Service de bar et personnel de service

Location de la salle en sus. 

Paiement sur une facture unique. 

Prix valides jusqu’au 31 décembre 2010.

Indexation annuelle des prix +/- 5%.

Taxes et service en sus. 

Frais de cérémonie sur place en sus. 

Sujet à changement sans préavis.



Tables d’hôtes, menu de groupe

CHOIX DE PLATS PRINCIPAUX

Bœuf à la bourguignonne mijoté au vin rouge 17$
Poitrine de volaille grillée et son émulsion aux deux poivrons 17$
Longe de porc aux ananas grillés, sauce aux agrumes 17$
Tilapia poché aux herbes fraîches, salsa de fruits 18$
Filet de porc aux pommes caramélisées, sauce au Calvados 19$
Faisan farçi aux tomates séchées, sauce crémeuse au pesto maison 20$
Pavé de saumon grillé et sauce à la framboise 21$
Filet mignon de bœuf grillé et sauce porto à l’estragon 25$
Médaillon de cerf et sauce Minaki aux bleuets 26$
Poitrine de canard laqué à l’orange et aux épices asiatiques 27$

INCLUS DANS LES TABLES D’HÔTES
• Préparation et ménage • Couverts complets • Service de bar et personnel de service

Location de la salle en sus. 

Paiement sur une facture unique. 

Prix valides jusqu’au 31 décembre 2010.

Indexation annuelle des prix +/- 5%.

Taxes et service en sus. 

Frais de cérémonie sur place en sus. 

Sujet à changement sans préavis.



Buffet chaud         
(minimum de 30 personnes)

Crudités et trempette maison

Sélection de trois salades, inspiration du Chef

Assortiment de fromages

Plateau de poissons servis frais

Plateau de viandes froides et charcuteries

Délices de la Pâtissière

Breuvages chauds

CHOIX DE PLATS PRINCIPAUX

Bœuf à la bourguignonne mijoté au vin rouge 30$
Poitrine de volaille grillée et son émulsion aux deux poivrons 30$
Longe de porc aux ananas grillés, sauce aux agrumes 30$
Roulade aux herbes fraîches, salsa de fruits 31$
Filet de porc aux pommes caramélisées, sauce au Calvados 32$
Faisan farçi aux tomates séchées, sauce crémeuse au pesto maison 33$
Pavé de saumon grillé et sauce à la framboise 34$

INCLUS DANS LE BUFFET CHAUD
• Préparation et ménage • Couverts complets • Service de bar et personnel de service

Location de la salle en sus. 

Prix valides jusqu’au 31 décembre 2010.

Indexation annuelle des prix +/- 5%.

Taxes et service en sus. 

Frais de cérémonie sur place en sus. 

Sujet à changement sans préavis.



Location de la salle en sus. 
Prix valides jusqu’au 31 décembre 2010.
Indexation annuelle des prix +/- 5%.
Taxes et service en sus. 
Frais de cérémonie sur place en sus.
Sujet à changement sans préavis.

Repas à l’extérieur
(Service sur le BBQ, minimum de 30 personnes, selon la disponibilité)

Crudités et trempette maison

Sélection de trois salades, inspiration du Chef

Frites maison

Délices de la Pâtissière

Breuvages chauds

CHOIX DE PLATS PRINCIPAUX

Hot-dog à l’européenne 19$
Burger de longe de porc 19$
Hamburger classique 20$
Brochette de volaille à la teryaki 22$
Brochette de bœuf à la bordelaise 24$
Entrecôtes 6 onces, sauce aux poivres 26$

INCLUS DANS LES REPAS À L’EXTÉRIEUR
• Préparation et ménage • Couverts complets • Service de bar et personnel de service



Formules corporatives

FORMULE CLÉ EN MAIN.......................................................24$
Pauses-café complètes AM et PM 
Dîner 3 services (2 choix du chef) 

FORMULE À LA CARTE...................................................................

Pause-café AM de base (café, eau et jus d’orange) 3.50$
Pause-café AM complète (café, eau, jus d’orange et muffins maison) 4.90$
Avec des fruits frais 1$
Dîner 3 services aux tables

Choix d’entrées

Salade fraîche du potager et vinaigrette Signature

Volupté de saison

Choix de plats principaux (2 choix pour le groupe)

Vol-au-vent de volaille  

Pizza végétarienne, légumes de saison 

Pâtes fraîches maison, sauce du Chef

Bœuf à la bourguignonne mijoté au vin rouge  

Porc hawaïen à l’ananas 

Saumon sauce pesto 

Un verre de vin, sélection du sommelier 5$
Pause-café PM de base (café, eau et boissons gazeuses)  4$
Pause-café PM complète  4.90$
(café, eau, boissons gazeuses et biscuits maison)  

Inclus le personnel de service, l’eau de source et les couverts complets.

Prix valides jusqu’au 31 décembre 2010.

Indexation annuelle des prix +/- 5%.

Taxes et service en sus. 

Sujet à changement sans préavis.
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